
 

Vorspeisen 

 

Doppelte Rinderkraftbrühe 

Mit Kräuterflädle 

€ 5,50 

 

Wurzelsüppchen 

mit Ingwer und Wurzelchips 

€ 8,50 

 

Carpaccio vom argentinischen Black Angus – Rind  

Mit Rucola und Parmesan. 

€ 14,50 

 

Krabbencocktail 

Der erfrischende Klassiker der Seafoodküche. 

€ 12,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Vegetarisches 

 

Chicorée, Fenchel, Karotte, Zucchini, Kartoffel 

Und feine Kräutersauce. 

€ 15,80 

 

Tagliatelle in pikanter Tomatensauce 

Mit Kirschtomaten, Oliven, Auberginen und Basilikum. 

€ 16,50 

 

 

Salate 

 

Knackige Blattsalate und Kurkumagarnelen 

In Maracujavinaigrette 

Mit Grapefruit, Melone und Granatapfel, Kirschtomaten, Radieschen, 

Gurke, Möhre, Pinienkerne und Parmesan 

€ 14,60 

 

New York Striploin – Salat  

Bunter Salat in Joghurtdressing, 

Mit Streifen vom Rumpsteak 

und Bauernkartoffeln. 

€ 24,60 

 

 

 

 

 



 

Meat the World 

Welches Roastbeef schmeckt wo auf der Welt am besten? Wir haben uns durch 4 
Länder probiert und präsentieren Ihnen hier die besten Rumpsteaks. 

Viel Vergnügen bei der fleischigen Erdumrundung auf dem Teller. 

Argentinien 

Die Gräser der Pampa sind die Basis für den einzigartigen Geschmack der Steaks 
Argentiniens. 

Rumpsteak Ladies – Cut ( 200 g ) € 26,30 

Rumpsteak Gentlemen´s – Cut ( 300 g ) € 31,10 

Filetsteak Ladies – Cut ( 200 g ) € 32,90 

Filetsteak Genlemen´s – Cut ( 300 g ) € 36,90 

 

USA 

Das Mutterland der Steaks! An dieser Qualität müssen sich alle messen. 

Unsere Wahl sind die Steaks aus Nebraska und South Dakota. 

Rumpsteak / Strip Loin ( 300 g ) € 36,50 

 

Kanada 

In Alberta wachsen die Rinder auf den riesigen Ranches ganzjährig im freien, in 
intakter Natur mit guter Luft und frischem Wasser, auf. 

Rumpsteak ( 300 g ) € 32,90 

 

Australien 

Die Rinder wachsen in dem angenehm gemäßigten Klima von New South Wales frei 
auf und entwickeln dabei ein sensationell marmoriertes, wohlschmeckendes 
Spitzenfleisch. 

Rumpsteak ( 300 g ) € 35,50 

 

 

 

 

 



 

Auf zum Meating 

Genießen Sie unsere Steaks zu Zweit 

Wir tranchieren die Rumpsteaks für Sie am Tisch, so dass Sie beide probieren 
können. 

 

Argentinien ( 300g ) – USA ( 300g ) € 67,60 

Argentinien ( 300g ) – Kanada ( 300g ) € 64,00 

Argentinien ( 300g ) – Australien ( 300g ) € 66,60 

Kanada ( 300g ) – USA ( 300g ) € 69,40 

Kanada ( 300g ) – Australien ( 300g ) € 68,40 

USA ( 300g ) – Australien ( 300g )  € 72,00 

 

Zu unseren Steaks reichen wir eine Ofenkartoffel mit Kräuterquark sowie einen 
Beilagensalat. 

Wahlweise servieren wir Pommes frites, Bratkartoffeln, Reis oder Kroketten. 

 

Portion Champignons: € 8,50 

Sauce Hollandaise: € 3,50 

Sauce Bearnaise: € 3,50 

Pariser Pfeffersauce: € 3,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Fleischesslust 

 

Rückensteak vom Ardenner Bauernschwein 

An Apfel – Senf - Sauce, Champignons und Kartoffelstampf. 

€ 19,80 

   

Saftiges Hähnchenbrustfilet 

Auf Ananasragout und Curry – Kokos – Sauce. 

Mit Broccoli und Duftreis. 

€ 17,80 

 

Rheinischer Sauerbraten 

In Bad Aachener Printensauce, 

dazu Spätburgunderkraut und Kartoffelstampf. 

€ 18,50 

 

Rindergeschnetzeltes 

In Cognac – Sahne – Sauce  

mit grünem Pfeffer und Champignons. 

Dazu Spätzle und ein knackig frischer Salat. 

€ 24,80 

 

Monschauer Zwiebelpfanne 

Streifen vom Schweinefilet in Monschauer Senfsauce, 

Champignons und Kartoffelstampf. 

€ 16,80 

 

 

 

 



 

Unsere Klassiker 

 

Schweinefilet nach Großmütterchens Art 

Mit Champignons, Zwiebeln, Speck, Sauce Hollandaise, 

Pommes frites und Salat. 

€ 21,80 

 

Lustiger Bosniak 

Mit Käse und Schinken gefülltes Rumpsteak. 

Dazu Pommes frites und Salat. 

€ 23,80 

 

Grillteller 

Für Fleischliebhaber gutes vom Grill. 

Mit Pommes frites und Salat. 

€ 17,90 

 

Zwiebelrostbraten 

Flaches Roastbeef in kräftiger Rotweinsauce, 

mit Bratkartoffeln und Salat. 

€ 23,50 

 

Schnitzel aus dem Schweinerücken „Wiener Art“ 

Dazu Pommes frites und ein knackig frischer Salat. 

€ 15,80 

 

Gebratene Rinderleber 

Mit Röstzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat. 

€ 13,50 

 



 

Fisch 

 

Kabeljau 

Auf Spitzkohl,  

Monschauer Senfsauce und Kartöffelchen 

€ 26,50 

 

Dorade 

Mit Spinat und Salzkartoffeln. 

€ 25,50 

 

Seezunge „Müllerin“ 

Mit Spinat und Salzkartoffeln. 

€ 34,50 

 

Forelle Müllerin 

Mit Salzkartoffeln und einem marktfrischen Beilagensalat. 

€ 16,50 

 

Fischteller,  

wie sie ihn in Dalmatien an Festtagen lieben 

an Buzarasauce, mediterranes Gemüse 

und Rosmarinkartoffeln. 

€ 25,90 

 

 

 

 

 

 



 

Kids – Corner  

 

 

 

 

Krümelmonster 

Kleines Schnitzel Wiener Art 

Mit Pommes frites. 

€ 9,50 

 

Bandnudeln 

In Tomatensauce. 

€ 8,50 

 

Kleines Hähnchenbrustfilet  

Mit Pommes frites. 

€ 8,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Getränke 

Biere vom Faß 

Bitburger Pils 0,3 l € 2,50 

Bitburger Pils 0,5 l € 4,00 

Früh Kölsch 0,3 l € 2,50 

Früh Kölsch 0,4 l € 3,60 

Benediktiner Weizen 0,3 l € 2,50 

Benediktiner Weizen 0,5 l € 4,00 

 

Biere aus der Flasche 

Bitburger alkoholfrei 0,33 l € 2,50 

Benediktiner alk.-frei 0,5 l € 4,00 

 

 

Alkoholfreie Getränke 0,2 l 

Coca Cola, Fanta, Sprite € 2,50 

Coca Cola light  € 2,50 

Gerolsteiner medium € 2,50 

Gerolsteiner naturell € 2,50 

Gerolsteiner 0,75 l € 6,50 

Fruchtsäfte € 2,80 

 

Heiße Getränke 

Tasse Café Crème € 2,20 

Espresso € 2,00 

Cappuccino € 2,40 

Tee € 2,50 

 

 

 

 

 

Weißwein 

 

Grauer Burgunder  0,1 l  € 5,50 

Hofgarten 0,25 l € 8,50 

Baden 0,5 l € 17,00 

 

Rosé 

 

Chiaretto Bardolino  0,1 l € 5,50 

DOC –Venetien  0,25 l € 8,50 

Venetien 0,5 l € 17,00 

 

Rotwein 

 

Nero d´Avola  0,1 l € 5,50 

Graffetta  0,25 l € 8,50 

Sizilien 0,5 l € 17,00 

 

Schieferboden  0,1 l € 5,50 

Spätburgunder  0,25 l € 8,50 

Ahr  0,5 l € 17,00 

 


